
Deutsch

Rindercarpaccio mit Basilikumpesto und Parmesankäse 	 D	 8,20

Mit Honig gratinierter Ziegenkäse auf gemischtem Salat	 D	 7,00 / D	12,50*

Melonen mit rohem Schinken und einer Portwein-Vinaigrette	 D	 7,80 

Dünn geschnittener Räucherlachs mit Orangenscheiben	 D	 8,00 

Grande entrée: eine von unserem Küchenchef zusammengestellte	 D	 9,50 
Kostprobe verschiedener Vorspeisen

Suppe von Pomodori Tomaten, angereichert mit Basilikum und frischer Sahne	 D	 4,50 

Zwiebelsuppe, gratiniert mit reifem Käse	 D	 4,50 

Brotkörbchen mit Kräuterbutter und einem Dip	 D	 3,80
	
	

Schwenkbraten mit Schmorzwiebeln und Rosmarin	 D	13,00 

Putengeschnetzeltes in Rieslingsoße	 D	13,50 

Dreiteilige Fischvariation mit Schnittlauchsauce	 D	16,50 

Vesperplatte: verschiedene kalte Wurst- und Käsesorten, dazu servieren	 D	 9,90 
wir ein Schnaps					   

Tomaten-Zucchini-Gratin mit Ziegenkäse und Penne Pesto	 D	12,50 

Gegrilltes Rumpsteak mit Speck, Zwiebeln und Champignons	 D	17,80 

Schweineschnitzel mit Jäger- oder Zigeunersauce nach Wahl 	 D	12,80 

Gegrillte Hähnchenfiletspieße mit Erdnusssauce und einem pikanten Salat	 D	13,00 

Mixed Grill mit gegrillten Tomaten und Kräuterbutter	 D	16,80

Vegetarische Gerichte sind gekennzeichnet mit

Hauptgerichte
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